Bardzo prosze:

a) przeczyta¢ tekst w podreczniku strony 212-217
b) przepisa¢ lub wydrukowac notatke:

Temat: Skrobia — polisacharyd.

1. Skrobia znajduje si¢ w pieczywie, makaronach, zbozach oraz
ziemniakach. Maka ziemniaczana zawiera jej az 80%.
2. Wzor ogolny polisacharydow:

(CsH1005)n
N — liczba naturalna o duzej warto$ci, r6zna dla kazdego zwigzku
chemicznego (polisacharydu).

3. Jak powstaje skrobia.
Czasteczki glukozy ktore powstajg w procesie fotosyntezy tacza sie
1 tworzg materiat zapasowy czyli skrobie

enzymy
glukoza  —  skrobia

4. Whasciwosci skrobi:

a) fizyczne:
e Substancja stata
e barwa biala
e Sliska w dotyku
e trudno rozpuszcza si¢ w zimnej wodzie
¢ higroskopijna

b) chemiczne:
e bezwonna
e Dbez smaku

Doswiadczenie: Wykrywanie obecnosci skrobi. (doswiadczenie to
robilismy na biologii w zeszltym roku)

Instrukcja: umies¢ krople roztworu jodyny w kleiku skrobiowy lub na
plasterku ziemniaka



N

Obserwacja: badane substancje przyjmuja ciemnoniebieskie zabarwienie
Whiosek: badana probka zawiera skrobi¢ — jest to reakcja
charakterystyczna skrobi.

. Zastosowanie skrobi:

a) przemyst spozywczy - jako dodatek zageszczajacy,

b) przemyst kosmetyczny - sktadnik zasypek i pudrow dla dzieci,
c) tworzywa sztuczne — szybo ulegajg biodegradaciji.



